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Bez lepku Gulasova polévka

i

Oblibena gulasSova polévka ve varianté bez lepku, takzZe si jeji chut
muzou uzit uplné vSichni.

SloZeni suché smési: brambory (celé a vlocky) 34 %, kukufi¢ny Skrob,
s6jovy hydrolyzat, cibule mleta 6,6 % , paprika sladka mleta 5,8 %,
kukufiény maltodextrin, jedla sul, Skvarena veprova slanina 3,3 % ,
rajCatovy protlak, hovézi extrakt 1,6 %, cukr, zahustovadlo xanthan,
majoranka 0,6 %, smés kofeni, barviva (paprikovy extrakt, amoniakovy
karamel), Cesnekovy extrakt 0,06 %.



Navod k pfipraveé:
1. Obsah sacku vsypte do 0,75 litru studené vody a dobfe rozmichejte.
2. Polévku za stalého michani uvedte do varu a pozvolna varte 10 minut.



