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Ostra gulasova

Vitanské instantni polévky do hrne¢ku maji nizSi uhlikovou stopu nez
napfiklad banan, ovocny jogurt nebo houska se syrem. Za tim stoji
zejména nizké naklady na dopravu a skladovani, minimalni odpad pfi
zpracovani zeleniny a vyuziti elektfiny z obnovitelnych zdroju. Zkratka
ostrou gulasovkou polévkou do hrneCku zahrejete sebe, ne planetu.

Slozeni: modifikovany Skrob, pSeni€na mouka, maltodextrin, smazena
houska 12% (pSeni¢na mouka, slunec¢nicovy olej, jedla sul, drozdi),
suSena zelenina (Cesnek extrakt (obsahuje lepek), brambory, cibule 2%,



Cesnek, Cervena paprika 1,4%), Skvafena veprova slanina 8%, jedla sul,
smés koreni (paprika sladka mleta, paprika paliva mleta 1,2%,
majoranka drhnuta, mlety kmin, pepf erny milety), suSeny séjovy
hydrolyzat, aroma (obsahuje séju), sadlo veprfové Skvarené, masové
knedlicky mleté (susené veprové maso, susena vejce, strouhanka
(pSeni€na mouka, voda, drozdi, jedla sul), jedla sul, fepkovy olej, pepf
Cerny mlety, muskatovy kvét mlety, pSeni¢na viaknina (bez lepku),
Cesnekovy extrakt (obsahuje lepek)), susené mléko, barvivo paprikovy
extrakt.

Navod k pfipravé: 1. Obsah sacku vsypte do hrnecku. 2. Pfidejte 0,2 |
vrouci vody a polévku dikladné rozmichejte. 3. Pfed podavanim nechte
2 — 3 minuty stat.



