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Gulasova pikantni polevka

NasSe bysickeé polévky urcité neni tfeba predstavovat. Najdete mezi nimi
ty nejoblibenéjsi chuté klasické Ceské kuchyné, které jsou léty
provéiené, jako je lehce pikantni gulasova polévka.

Slozeni suché smési:jiSka (pSenicna mouka, veprové sadlo), susené
brambory (mleté,kousky) 22 %, Skrob, pSeni¢na mouka, maltodextrin,
s6jovy hydrolyzat, jedla sul, aromata (obsahuje so6ju), paprika sladka
mleta 3,6%, Skvaiena slanina 3 %, kvasnicovy vytazek, cukr, smés
mletého kofeni (kmin, pepf ¢erny 0,5 %,, paprika paliva 0,18 %),



majoranka 0,5 %, suSena restovana cibule 0,8 % (fepkovy olej), hovézi
maso 0,7 %, barviva (E150c, paprikovy extrakt), vajecny bilek,
Cesnekovy extrakt 0,1 %,cibulovy extrakt, fFepkovy olej, ryZova mouka,
pekarskeé drozdi.

Navod k pfipraveé:

1.0bsah sacku vsypte do 0,75 litru studené vody a dobfe rozmichejte.
2. Polévku za stalého michani uvedte do varu a pozvolna varte 10 minut.



