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Hrachova polévka se slaninou

NasSe bysSickeé polévky urcité neni tfeba predstavovat. Najdete mezi nimi
ty nejoblibenéjsi chuté klasické Ceské kuchyné, které jsou léty
provérené, tfeba jako hrachova polévka se slaninou.

SloZeni suché smési:

suSeny predvareny hrach mlety 62 %, kukufi¢ny Skrob, jedla sul, suSeny
s6jovy hydrolyzat, Skvafena veprova slanina 4 %, kukuficny
maltodextrin, suSeny hrasek mlety 2,8 %, aromata (obsahuje soju),



suSené bramborové vlocky, cukr, suSena cibule mleta 1 %, majoranka
0,1 %, Cesnekovy extrakt, pepf Cerny mlety.

Navod k pfipravé:
1.0bsah sacku vsypte do 0,75 litru studené vody a dobfe rozmichejte.

2.Polévku za stalého michani uvedte do varu a pozvolna vafte 5 minut.



