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Hraskova polevka s uzenym masem

O produktu

NasSe bysSickeé polévky urcité neni tfeba predstavovat. Najdete mezi nimi
ty nejoblibenéjsi chuté klasické Ceské kuchyné, které jsou léty
provérené, tfeba jako hraskovy polévka s uzenym masem.

Slozeni suché smeési



Slozeni suché smési: suseny hrasek (mlety 29 %, cely 4 %), hrach mlety
18 %, Skrob, suSené uzené vepfové maso mleté 8%, jedla sul,
maltodextrin, suseny séjovy hydrolyzat, Skvarena veprova slanina, cukr,
ryzova mouka, majoranka, ¢esnekovy extraki.

Navod k pfiprave:
1. Obsah sacku vsypte do 0,75 litru studené vody a dobre
rozmichejte.

2. Polévku za stalého michani uvedte do varu a pozvolna varte 10
minut.



