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Jarni polévka

NasSe bysSickeé polévky urcité neni tfeba predstavovat. Najdete mezi nimi
ty nejoblibenéjsi chuté klasické Ceské kuchyné, které jsou léty
provéfené. Jarni polévka obsahuje devét druhl zeleniny, ktera si diky
spravnému suSeni uchovava vetsinu vyzivovych hodnot.

SloZeni suché smési: vaje€né téstoviny 47 % (pSenicna mouka, vejce),
maltodextrin, zelenina 14,2 % (mrkev 4,5 %, hrasek 3,8 %, fazolové
lusky 1,5 %, celer kofen 1,3 %, petrzel kofen 0,9 %, ¢esnek mlety 0,7 %,
kapusta 0,7 %, jarni cibulka 0,5 %, pazitka 0,3 %), aromata (obsahuiji



vejce, lepek, mléko, celer), jedla sul, sojovy hydrolyzat, cukr, fepkovy
olej, smés koreni.

Navod k pfipravé:
1. Do hrnce odmérite 0,75 litru vody a pfivedte k varu.

2. Pridejte obsah sacku, za ob¢asného michani pozvolna vafte 10 minut.



