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Kroupova s uzenym masem

NasSe bysickeé polévky urcité neni tfeba predstavovat. Najdete mezi nimi
ty nejoblibenéjsi chuté klasické Ceské kuchyné, které jsou léty
provéiené. Zkuste tfeba kroupovou polévku s kousky uzeného a slaniny.

SloZeni suché smési: pfedvarené jeCné kroupy susené 47 %,
maltodextrin, suSena zelenina (Cesnek mlety, mrkev 1,3 %, cibule 0,8 %,
celer 0,6 %), aromata ( obsahuji vejce, mléko, celer), jedla sul, vepfova
Skvarena slanina, koufové aroma, sojovy hydrolyzat, vepfové uzené



maso mleté susené 3,4 %, majoranka 1,1 %, pepf Cerny mlety 0,3 %,
smés koreni.

Navod k pfipravé:
1. Do hrnce odméfite 0,75 litru studené vody a vsypte obsah sacku.
2. Za obCasného michani pfivedte k varu a pozvolna vafte 12 minut.



