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Poléevka s jatrovymi knedliCky a
nudlemi

NasSe bysickeé polévky urcCité neni tfeba predstavovat. Najdete mezi nimi
ty nejoblibenéjsi chuté klasické Ceské kuchyné, které jsou léty
provéiené. VyzkousSejte polévku s jatrovymi knedlicky, které jsou k
nakousnuti.

Slozeni suché smési: jatrové knedlicky 43 % (pSenicna krupice a mouka,
kokosovy olej, vejce a vajeCny bilek, vepfova jatra 5 %, hovézi maso,



suSeny Cesnek, veprova bilkovina, laktéza( obsahuje mléko), kypfici
latky: hydrogenuhli€itan sodny, glukonodelta-lakton; aromata, suSena
cibule, jedla sul, drozdi, ryzova mouka, majoranka, barvivo E150c, cukr,
smés kofeni,antioxidant rozmarynovy extrakt), semolinové téstoviny 29
% (pSenicna mouka) , aromata ( obsahuje vejce), maltodextrin, zelenina
(karotka 2,3 %, cibule 1,9%, celer, por 0,3%, petrzelova nat 0,1%,
pazitka 0,1 %), jedla sul, taveny slepi€i tuk (obsahuje antoxidant
rozmarynovy extrakt), cukr, smés kofeni, Eesnekovy extrakt, kyselina
citronova.

Navod k pfipraveé:

1.0bsah sacku vsypte do 0,75 litru vrouci vody a dobfe rozmichejte.
2. Za obCasného michani pozvolna varte 10 minut.



