Pro vSechny milovniky domaciho pec€eni je suSené pekarské drozdi
neocenitelny pomocnik, zaruci totiz, Ze tésto krasné vykyne. Navic je
pouziti suseného drozdi mnohem jednodussSi nez pouziti Cerstvého, neni
totiz tfeba pfipravovat kvasek. Obsah sacku odpovida poloviné kostky
Cerstvého drozdi a vystaci na 1/2kg mouky.

Slozeni vyrobku: suSené pekarské drozdi, emulgator E491.



Pouziti: Obsah sacku dukladné promichejte s moukou. Pfidejte dalsi
prisady dle receptu a vypracujte tésto. Nechejte kynout dle potfeby (cca
30-60 minut).

Obsah sacku odpovida poloviné kostky Cerstvého drozdi a vystaci na
1/2kg mouky.



