Tahwtény virobek | piiklad poutiti

Stava na Cinu doda pokrmu tu spravnou chut i konzistenci. PouzZijte
vzdy, kdyz varite klasickou €eskou Cinu, nebo jakoukoliv masovou smés
se zelninou.

Pitna voda, morska sul, suSena sojova omacka (sojoveé boby, jedla sul)
modifikovany kukuficny skrob, kokosovy olej, sachar6zovy sirup,
suseny Cesnek mlety 1,5%, zahusStovadla (xanthan, tara guma), zazvor
mlety 0,25%, kurkuma mleta, chilli mleté, rozmarynovy extrakt.

ingredience:
400 g kureciho masa
1/2 porku



1 Izice prazenych arasidu

1/2 Cervené papriky

1/2 cibule

1kelimek Stava na Cinu

2 |zice vody

1) Maso a zeleninu pokrajime na nudlicky.

2) Maso osmahneme na oleji, pfidame obsah kelimku, 2 |1zice vody a
dobfe promichame.

3) Pfidame zeleninu a araSidy, kratce podusime.

Muazeme servirovat s ryzi nebo asijskymi nudlemi.

Nas tip: zeleninu mizeme podle chuti obmérovat, staci dodrzet

celkovou hmotnost.



