Marinada kure

NasSe tekuté marinady zaruci skvélou chut pfipravovaného masa pfi
kazdé grilovacce. Jak uz nazev napovida, marinada Kufe je ur¢ena pro
pfipravu kufeciho masa, ale nebojte se ji vyzkouset i na dalSi druhy mas,
kde nechcete kofenim pfebit samotnou chut’ masa.

Slozeni: voda, raj€atova pasta, cukr, vinny ocet, olej fFepkovy, jableény
koncentrat, sacharézovy sirup, worcestrova omacka (voda, ocet, cukr,

jedla sul, vino, Svestkova povidla [Svestky, jablka, pektin], smés kofeni,
barvivo E150d, suSeny rajCatovy protlak, aromata, chilli extrakt,



vvw

aromata,kyselina citronova, zahustovadlo xanthan, paprika paliva mleta
0,16%, suSeny sojovy hydrolyzat (sojové boby), rozmaryn mlety 0,15%,
barvivo E 150c, konzervanty (sorban draselny a benzoan sodny),
extrakty (cibulovy, ¢esnekovy, chilli, Cerny pepfr).

Navod k pfipraveé:

Obsah sacku vlijte do misky. Pfidejte 600 g masa a promichejte tak, aby
marinada maso rovhomeérné pokryla. Nechte odlezet nejméné 2 hodiny v
chladu.

Pro silngjSi a bohatSi chut marinujte déle.



