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Zalivka Caesar

Sucha zélivka caesar vam pomuze doma pfipravit stejné vyborny salat,
jak ho znate z restauraci. Propojeni této zalivky s parmazanem,
opecenou slaninou a natrhanymi listy fimského salatu vzdy potési
kazdého Clena rodiny.

maltodextrin, cukr, jedla stl 19%, suSena cibule mleta, suSeny ¢esnek
mlety, bazalka, suSena citronova Stava, hofcice Cerna cela, pepr Cerny
drceny, suSena petrzelova nat, olivovy ole;.



ingredience

1 ks Fimsky salat

100g majonézy

1 I1zice olivového oleje

150 g nastrouhaného parmazanu na hoblinky

1/2 bilé bagety

1 baleni sucha zalivka Caesar

Nejdfive si pfipravime krutony. Nakrajime bagetu na stejné velké kostky
1-2 cm. Pecivo opeCeme nasucho ze vSech stran a dokfupava.
Nasledné pfipravime zalivku smichanim majonézy, suché zalivky Caesar
a 2 |ziCek strouhaného parmazanu a nechame vychladit. Listy salatu
nafizneme a nakrajime napfi€ , na prouzky o velikosti jednoho sousta.
Salat vsypeme do misy se zalivkou a promichame, aby se kazdy kousek
salatu obalil zalivkou. 2/3 nastrouhaného parmazanu vmichame do do
salatu. Potom salat rozdelime na talife, posypeme krutony a ozdobime
hoblinkami zbylého parmazanu.



