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Brokolicova polévka

NasSe bysickeé polévky urcité neni tfeba predstavovat. Najdete mezi nimi
ty nejoblibenéjsi chuté klasické Ceské kuchyné, které jsou léty
provéiené, jako tfeba krémova brokolicova polévka.

SloZeni suché smési: pSeni¢na mouka, brokolice (kousky, mleta) 10,7 %,
s6jovy hydrolyzat, maltodextrin, Skrob, aroma, cibule mleta 4 %, moiska
sul 4,1 % , fepkovy olej, petrzelova nat 0,3 %, Spenat mlety, maslo,
glukozovy sirup, smés kofeni,bily pef mlety 0,04 %, kaseinat, Cesnekovy
extrakt.



Navod k pfipravé:Do hrnce vlijte 0,5 litru studené vody a 0,25litru
studeného mléka. Pridejte obsah baleni a dobie zamichejte. Za stalého
michani uvedte do varu a pozvolna varte 10 minut.



