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Bolonska omacka s masem

Pro ty, co nemaji ¢as na vareni, ale presto si chtéji dat néco sytého a
teplého, jsou Vitana zaklady jidel. VyzkouSejte nasi boloriskou omacku s
hovézim masem, ktera se skvéle hodi k italskym téstovinam.

Slozeni suché smési: suseny rajcatovy protlak, cukr, pSeni¢na mouka,
Skrob, sudena zelenina (cibule, rajCata, Cervena fepa mleta, petrzelova
nat, pastinak kofen mlety), susené maso 6,6 % (su$ené hovézi maso 34
%, pSeni¢na mouka, susené vajecné bilky, jedla sll, drozdi), palmovy
olej, jedla sul, kvasnicovy extrakt, suseny séjovy hydrolyzat, aroma,



fepkovy olej, latka zvyrazfujici chut a vuni glutaman sodny, smés kofeni
a suSenych bylin, Cesnekovy extrakt, kyselina citronova.

Navod k pfipravé:
1. Obsah sacku rozmichame v 0,4 litru studené vody.
2. Pfivedeme k varu a zvolna vafime 5 minut.



