Tikka masala

Lahodny Zaklad pro Tikka Masala — Vas Tajny Recept na jedine¢nou
Indickou Kuchyni! Objevte kouzlo indické kuchyné pfimo ve své
kuchyni s nasim unikatnim zakladem pro Tikka Masala! Uz nemusite
travit hodiny hledanim spravného kofeni a surovin, my jsme to udélali
za vas.

Nas zaklad je perfektni nejen pro kufeci Tikka Masala, ale skvéle se
hodi i k vegetarianskym a veganskym variantam s cizrnou nebo tofu.



V jednom sacku najdete zaklad pro pfipravu 4 porci. Staci pfidat maso
a kokosové mléko.

SloZeni suché smési: Susena smetana, kukufi¢ny Skrob, jogurtovy
prasek, mléko susene€, tukova baze (slunecnicovy olej, glukézovy sirup,
mlécna bilkovina), jedla sul, rajéatovy prasek, zazvor mlety, Cesnek
mlety, sypky kofenici pfipravek (chilli mleté, fimsky kmin mlety,jedla
sul, oregano mleté, Cesnek mlety, koriandr mlety, nové kofeni mleté,
hfebicek mlety), koriandr mlety, kvasnicovy extrakt, citronova trava
susena, citronovy prasek (citronovy prasek, pomerancovy prasek,
prirodni citronové aroma), barvivo E 162, fepkovy olej, cibule mleta,
barvivo paprikovy extrakt, smés koreni.



