Krémova polévka s Cervenou cockou

Poctivé polévky Krémové, které jsou nejenom sametové jemné, ale
také plné poctivych surovin a lahodné chuti.

Krémova polévka s ¢ervenou ¢oCkou ma vydatnou s jemnou chut
Cervené CocCky, ktera zasyti a zahreje.



SloZeni suché smési: CoCka Cervena loupana 68 %, pSenicna mouka,
susena zelenina mleta (karotka, paprika Cervena, cibule, petrzel koren,
celer), jedla sul, maslovy prasek, olej fepkovy, suseny séjovy
hydrolyzat, mrkvovy extrakt, kmin fimsky mlety, kurkuma mleta,
koriandr mlety, zahustovadlo xanthan, suSena petrzelova nat 0,1 %,
Cesnekovy extrakt.

Navod k pfipravé:
1. Obsah sacku vsypte do 0,8 litru vody a zamichejte.

2. Polévku pozvolna varte za ob&asného michani 10 minut.



