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NaSe smés koreni na utopence je peclivé namichana tak, aby vynikla
pikantni chut’ a viing, kterou maiji pravi utopenci mit.



Slozeni: hofcice bila cela, pepf Cerny drceny, bobkovy list drceny, nové
kofeni drcené.

UTOPENCI

Ingredience: 1 | vody, 0,5 | octa, 1-2 PL smési kofeni Utopenci, 2 PL
cukru, 2 CL soli, $pekacky (cca 8 ks), 2 bilé a 1 Eervena cibule, 1
Cervena a 1 zelena paprika , 2 strouzky ¢esneku, plnotuc¢na hofcice.

Do hrnce vlijte vodu, ocet, pfidejte kofeni, cukr a sul. Nalev pfivedte k
varu a nechte nékolik minut probublavat. Spekacky oloupejte, podéiné
nakrojte a propichnéte paratkem. Uvnitf potfete tenkou vrstvou hoicCice,
napliite nakrajenou cibuli na platky a zajistéte paratkem. Spekacky
vkladejte do sklenic stfidavé s platky cibule a Cesneku a prouzky
papriky. Nakonec zalijte scezenym, vychladlym nalevem. Sklenice
uzaviete a nechte alespon tyden odlezet v lednici.



