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Masox 10 kostek

BUJON

10 KOSTEK
NA 7.5 LITRU

Masox je vhodny k pfipravé polévek, omacek a riznych masitych
pokrmu. Lze jej pouzit do hustych polévek, ale i do vyvaru, které
poslouzi na podlévani masa, k ochuceni tmavych omacek, gulase,
peceného a mletého masa i k dochuceni pfiloh (uvafené ryze, téstovin,
rizota).Vzdy zvyrazni chut’ vaseho jidla.

Slozeni vyrobku (kostky): jedla sul, séjovy hydrolyzat, Skvarené
veprové sadlo, Skrob, latky zvyrazhujici chut a vani (E621, E627,
E631), aromata, cukr, hovézi extrakt 0,9%( jedla sul, hovézi maso 0,49
%, fepkovy olej), suSené hovézi maso 0,7 % (hovézi maso 0,64 %,
pSeni¢na vlaknina bez lepku, rozmarynovy extrakt), sdjova omacka
[voda, sojovy hydrolyzat, sul jedla, vino, cukr, ocet, barvivo E 150c,
latky zvyraznujici chut a vani (E 621, E 631, E 627, kvasnicovy extrakt,
Svestky, jablka, kyselina citrébnova, suseny rajcatovy protlak, aromata,
smés koreni, Cesnekovy extrakt], susena petrzelova nat, extrakt pepr a



kmin (obsahuje lepek), emulgator E471, celer semeno mleté, kyselina
citronova, zahustovadlo xanthan.

Navod k pfipravé: 1 kostku (11 g) rozpustte v 0,75 | vrouci vody a
kratce povarte.



