Kure na paprice

Potfebujete rychle zahnat hlad, nebo mate jen chut na svafinku? Zkuste
nase Bistra, kufe na paprice s kvalitnimi semolinovymi téstovinami. Staci
zalit obsah kelimku horkou vodou a b&éhem péti minut mate teplé a
chutné jidlo, které zasyti.

Slozeni suché smési:

instantni semolinové téstoviny 58,6 %, tukova baze (glukézovy sirup,
kokosovy tuk, mlé¢éna bilkovina, barvivo E160a), modifikovany Skrob,
susena zelenina (cibule mleta, rajCatovy protlak, paprika ¢ervena kousky



0,7 %), sudena smetana, jedla sul, aromata (obsahuje lepek), paprika
sladka mleta 1,5 %, suSeny sojovy hydrolyzat, laktéza, fepkovy olej,
suSené kufeci maso mleté 0,7 %, pSeni€na mouka, cukr, zahustovadlo
xanthan, barvivo paprikovy extrakt, vaje¢ny bilek, drozdi, smés koreni,
rozmarynovy extrakt.

Navod k pfipraveé:

Odtrhnéte vicko do poloviny, obsah kelimku zalijte po rysku vrouci
vodou. Dobfe promichejte, kelimek pfikryjte vickem a nechte 5 minut
stat.

Poté znovu promichejte a dobrou chut!



