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Kureci polevka

Mate-li hlad nebo chut na svaCinku, zvolte nékterou z naSich oblibenych
polévek s kvalitnimi pSenicnymi téstovinami z fady Bistro. Staci nalamat
téstoviny, prelit 300ml horké vody, nechat pét minut odstat a mate
kufeci polévku, ktera vas zasyti i zahfeje.

Instantni bezvajeéné nudle (60 g): PSENICNA mouka, palmovy tuk,
jedla sul, cukr, regulatory kyselosti (uhli€itany sodné, uhli¢itany
draselné), zahustovadlo guarova guma.

Sypky korenici pfipravek (6 g): jedla sul, cukr, latka zvyraznujici chut a
vlni glutaman sodny, suSena zelenina (cibule, mrkev, ¢esnek, pazitka),
maltodextrin, extrakt kofeni (pepf ¢erny), kurkuma, aroma, kvasnicovy



extrakt, fepkovy olej, barvivo E 150d, protispékava latka fosforeCnany
vapenate.

1. Vlozte nalamané nudle do misky a pridejte obsah sacku.
2. Zalijte 300 ml vrouci vody, promichejte a nechte stat 5 minut.
3. Poté znovu promichejte a podavejte jako polévku nebo hlavni jidlo.



