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Pernik

Se sypkou smési na pfipravu perniku od Vitany zvladnete upéct skvély
pernik snadno a rychle. Staci jen pfidat vodu, olej a vejce a za 20 az 25
minut mate hotovo. Nezapomerite vychladnuty pernik ozdobit nékterou z
nasich polev.

Slozeni suché smési: pSeni¢na mouka, cukr, glukéza, kypfici prasek do
perniku (kypfici latky difosfore€nan disodny, hydrogenuhli¢itan sodny,
smés kofeni - obsahuje skofici mletou 9,3 %, badyan mlety 0,3 %), jeCny
sladovy extrakt, emulgator (mono- a diglyceridy mastnych kyselin),



barviva (E 150c, kyselina karminova, riboflavin), aromaticka latka
ethylvanilin.

Baleni obsahuje

550 g smési na pecCeni

Pridate

350 ml vody, 1 vejce, 75 ml rostlinného olejed k pfipraveé:

1.0Obsah sacku vsypeme do misy, pfidame 350 ml vody, 1 vejce a 75 ml
rostlinného oleje. VSe dobfe promichame.

2.Tésto vlijeme na vymazany a moukou vysypany plech o velikosti 30 x
25 cm a peCeme v predehraté elektrické troubé

asi 20 — 25 minut pfi teploté 150 — 160 °C. P¥i pe€eni respektujte
zkuSenosti s vlastni troubou!

3.Vychladnuty moucnik mizeme ozdobit polevou v prasku Vitana.
Dobrou chut!



