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Vidensky dort

Se nasi sypkou smési zvladnete upéct skvély Viderisky dort snadno a
rychle. Vitana Vidensky dort obsahuje kakao s peceti Rainforest
Alliance, ktera predstavuje udrzitelnéjSi zemédeélskeé postupy, které
podporuji lepSi budoucnost lidi a pfirody.

Slozeni suché smési: pSeni¢na mouka, cukr, kakaovy prasek odtué¢nény*
4,8%., kypfici latky (difosfore€nan disodny, hydrogenuhli¢itan sodny),
susené mléko odtuCnéné, susena syrovatka, aromaticka latka



ethylvanilin.
* certifikovano Rainforest Alliance.

PRIDATE:

250 ml vody

1 vejce

9 polévkovych IZic rostlinného oleje (65 ml)

Navod k pfipraveé:

1. Obsah sacku vsypeme do misy, pfidame 250 ml vody, 1 vejce a 9
polévkovych Izic rostlinného oleje. VSe dobfe promichame.

2. Tésto vlijeme do vymazané a moukou vysypané dortové formy o
pruméru 23 cm. PeCeme v mirné pfedehraté elektrické troubé pfi teploté
150 °C po dobu 40 - 45 minut. Pfi pe€eni respektujte zkuSenosti s vlastni
troubou.

3. Vychladnuty dort mizeme ozdobit Cokoladovou polevou Vitana,
Slehackou nebo krémem.



