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Vanilkove Muffins s kousky cokolady

UFFINS

yanilkovou pi’\n}m’{\
; 3 kousky in\m?at\\;
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Sypka smés z obilovin pro pfipravu mouéniku.

PRIDATE:

1 vejce

4 |Zice oleje
80 ml vody

SLOZENIi SUCHE SMESI NA PRIPRAVU TESTA:
pSeni¢na mouka (obsahuje lepek), cukr, Cokoladové kousky 10 %



(kakaova hmota, cukr, kakaové maslo, dextr6za, emulgator sojovy
lecitin), kypfici latky (difosforeCnan disodny, hydrogenuhli€itan sodny),
emulgatory E 472b, E 477, vanilkové aroma, jedla sul, zahustovadlo
xanthanova guma. Muze obsahovat stopy vajec, mléka, celeru, vi¢iho
bobu.

Navod k priprave:

1. 1. Do vySSi misy vsypeme obsah sacku a pfidame vodu, olej a
vejce. Smés Slehame elektrickym Slehacem pfi nejvysSich otackach
3 - 4 minuty. Poté do smési vmichame Cokoladové kousky. 2.
Prilozené pedici koSicky plnime polévkovou IZici do 3/4. Poté je
vyrovhame na plech a pe€eme v predehfaté troubé (elektricka
trouba 200 °C / plyn, stupen 3) 15 az 18 minut. Pfi pe€eni
respektujte zkuSenosti s vlastni troubou! 3. Upecené muffins
nechame vychladnout a pak je mizeme poprasit mouc¢kovym
cukrem.



