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Velka rodinna francouzska polévka

bl

Velké rodinné polévky jsou fada nejoblibénéjSich pFichuti ve vétSich
balenich. Uvafite z nich Sest porci poctivé polévky, takZe rychle nasytite

celou rodinu. VyzkouSejte tfeba francouzskou polévku se semolinovymi
téstovinami.

Slozeni suché smési :

semolinové téstoviny (pSeni¢na mouka) 41 %, maltodextrin, Skrob,
suSena zelenina (cibule 3,8 %, karotka 4 %, porek 1 %, petrzelova nat
0,1 %), jedla sul, aromata (obsahuje soju), susené hovézi maso 2,8 %,



séjovy hydrolyzat, hovézi extrakt, pSeni€na mouka, kvasnicovy extrakt,
cukr, fepkovy olej, vajecCny bilek, pekafské drozdi, smés koreni.

Navod k pfipraveé:

1.0Obsah sacku vsypte do 1,5 litru vrouci vody a dobfe rozmichejte.
2. Za obCasného michani pozvolna varte 10 minut.



