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Polévka s jatrovymi knedliCky

napfiklad banan, ovocny jogurt nebo houska se syrem. Za tim stoji

zejména nizké naklady na dopravu a skladovani, minimalni odpad pfi
zpracovani zeleniny a vyuziti elektfiny z obnovitelnych zdroju. Zkratka
polévkou s jatrovymi knedlicky do hrneCku zahfejete sebe, ne planetu.

SloZeni: susené jatrové knedlicky 25% (pSeni€éna mouka, olej
(kokosovy,fepkovy), Skrob, bilek a vejce, veprova jatra 1,4% %,
bramborové vio€ky, hovézi maso, cibule, kvasnicovy extrakt, laktoza,



pSenicna vlaknina (bez lepku), kypfici latky glukonodelta -lakton a
hydrogenuhli€itan sodny, smés koreni, emulgator monodiglycerid
mastnych kyselin, drozdi, rozmarynovy extract, pfirodni aroma),
semolinové téstoviny (pSeni¢na mouka), modifikovany Skrob, laktéza,
jedla sul, aromata (obsahuje sdju), Fepkovy olej, suSena jatrova zavarka
mleta 5,7% (pSeni¢na mouka, veprova jatra susena 1%, hovézi maso
susené, vajecny bilek suseny, jedla sul, smés kofeni, drozdi, extrakt
rozmarynovy, aroma), susena zelenina (mrkev 1,4%, cibule, petrzelova
nat 0,4%), pepfovy extrakt, barviva (E150c, riboflavin), kyselina (kyselina

citrébnova).

Navod k pfipravé: 1. Obsah sacku vsypte do hrnecku. 2. Pfidejte 0,2 |
vrouci vody a polévku dukladné rozmichejte. 3. Pfed podavanim nechte
2 — 3 minuty stat.



