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Bramborova kase s mlékem

Susena smés bramborové kase s mlékem. Pfi pfipravé staci jen pfidat
vodu, maslo a sul. Chutnou bramborovou kasi tak zvladnete pfipravit
takika kdykoliv a kdekoliv. Skvéle poslouzi jako pfiloha ke smazenému
fizku nebo rybimu filé.

SloZeni suché smési: susené bramborové vio¢ky 85,7 % (brambory 99
%, emulgator E 471, antioxidanty (E 304i, E 330), konzervant oxid
sifi€ity, barvivo kurkumin), suSené odtu¢néné mléko 10,9 %, jedla s,
palmovy olej, pepf bily, aroma.



1. Pfivedeme k varu 400 ml vody, pfidame tfetinu I1Zi¢ky solia 1 az 2
polévkové Izice masla.

2. Hrnec odstavime, pfilijeme 160 ml studené vody a vsypeme obsah
sacku. Bramborovou kasi lehce promichame a nechame

minutu stat.

3. Kasi vymichame na hladkou hmotu. Dobrou chut!



