S naSi sypkou smeési zvladnete uvafit oblibené halusky raz dva. Hlavnimi
ingrediencemi smési jsou mouka a susené brambory, pro pfipravu tak
postacCi pouze pridat vodu. Halusky jsou skvélé nejen s brynzou €i s
uzenym a se zelim, ale hodi se i jako pfiloha napfiklad ke gulasi.

SloZeni suché smési:pSeni¢na mouka, susené brambory 16,2 %, jedla
sul.



Navod k pfipraveé:

1.0bsah sacku smichame s 0,25 | studené vody, dobfe propracujeme a
nechame 5 minut odpocinout.

2.Tésto protlaCime sitem na halusky do neosolené vrouci vody a vafime
cca 1 minutu (nez halusky vyplavou na povrch).

3.Uvarené halusky cednikem vyndame, proplachneme studenou vodou
a promastime olejem. Muzeme promichat s osmazenou slaninou a podle
chuti posypeme brynzou nebo tvarohem. Vyborné chutnaji i jako
strapacky se zelim.



