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Kyprici prasek do peciva

Pro vSechny milovniky domaciho peceni je kypfici prasek do peciva
neocenitelny pomocnik. Mizeme ho pfidat do tfeného, kiehkého Ci
piSkotoveho tésta, ale i do perniku nebo palacinek. Pozor, tésto je dobré
zpracovavat rychle, aby prasek pusobil az po viozZeni do trouby.

Slozeni suché smési: kypfici latky (difosforeCnan disodny,
hydrogenuhli¢itan sodny), kukufiény Skrob 14,7 %.



Pouziti: Kypfici prasek rozmichejte v mouce a pridejte do tésta. Tésto
zpracuijte rychle, aby prasek pusobil az po vioZeni do trouby.

Kypfici prasek je vhodny pro rizné druhy tést. Na 1/2 kg mouky pouzijte
nasledujici mnozstvi kypriciho prasku:

cely obsah sacku na tfena a piskotova tésta, 2/3 sacku na kfehka tésta,
1/3 sacku na tésta knedlikova.



