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Madarsky gulas

Mate radi klasickou kuchyni? VyzkousSejte na§ madarsky gulas.
Obsahuje sladkou papriku, ¢esnek, rajcatovy protlak, kousky Cervené a
zelené papriky, které madarskému gulasi Ci perkeltu dodaji typickou
kofenénou chut’ a vyraznou barvu. Pro vétsi pikantnost muzZete pfidat
nadrobno nakrajenou feferonku.

Slozeni suché smési: pSeni¢na mouka, susena zelenina (cibule fez,
paprika €ervena fez, cibule mleta, Cesnek mlety, paprika zelena fez),
suseny séjovy hydrolyzat, aromata (obsahuiji lepek, celer, mléko, vejce),



paprika sladka mleta 6,7 %, veprové sadlo, suseny rajCatovy protlak,
jedla sul, smés kofeni, zahustovadlo xanthan, barviva (paprikovy extrakt,
amoniakovy karamel).

Navod na pripravu:

1. 500 g nesoleného veprfového masa nakrajime na kostky a prudce
opeCeme na sadle nebo na oleji.

2. Vsypeme obsah sacku, dukladné promichame a ihned pfidame 500 -
600 ml vlazné vody.

3. Vafime pozvolna pod poklickou, za obasného michani, dokud neni
maso mékke (asi 55 - 60 minut).



