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6 KOSTEKA

Masox je vhodny k pfipravé polévek, omacek a ruznych masitych
pokrmU. Lze jej pouzit do hustych polévek, ale i do vyvaru, které
poslouzi na podlévani masa, k ochuceni tmavych omacek, gulase,
pecCeného a mletého masa i k dochuceni pfiloh (uvarené ryze, téstovin,
rizota).Vzdy zvyrazni chut vaseho jidla.

Slozeni kostky (pasty): sojovy hydrolyzat, jedla sul, smés kofeni (paprika
sladka 9%, kmin, paprika paliva 0,45%, pepf ¢erny 0,18%), bramborovy
Skrob, maltodextrin, sadlo vepfové Skvarené, suseny cesnek 6,8%,



suSena cibule 5,9 %, latka zvyrazriujici chut a vani glutaman sodny,
aroma, barvivo 150d, emulgator E471, cukr, zahustovadlo xanthan,
extrakt hovéziho masa 0,2 % (jedla sul, hovézi maso 0,09%, olej
fepkovy).

Navod k pfipravé: 1 kostka (12 g) se rozpusti v 0,5 | vrouci vody a kratce
se povari.



