Marinada Cesnek a bylinky
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NasSe tekuté marinady zaruci skvélou chut pfipravovaného masa pfi
kazdé grilovaCce. Marinada Cesnek a bylinky se skvéle hodi na nalozeni
vSech druhtd mas. Kombinace ¢esneku a smési bylinek doda
grilovanému masu pikantni, ale jemnou pfichut.

SloZeni: voda, jedla sul 7,1%, vinny ocet, fepkovy olej, jableCny
koncentrat, aroma, Cesnek suseny mlety 4 %, s6jova omacka (sojovy
hydrolyzat, vino, Svestky, jablka, barvivo E150d, suSeny rajCatovy
protlak, latky zvyraznujici chut a vini E 621, E627, E631, kvasnicovy



vytazek, smés koreni, Cesnekovy extrakt), smés bylinek 1,4% (rozmaryn,
tymian, oregano, majoranka), cibule susena mleta, pepf ¢erny mlety,
regulator kyselosti kyselina citronova, glukéza, kurkuma mleta, barvivo
paprikovy oleoresin, zahustovadla (xanthan, modifikovany bramborovy
Skrob), konzervanty (sorban draselny, benzoan sodny).

Navod k pfipraveé:
Obsah sacku vlijte do misky. Pfidejte 600 g masa a promichejte tak, aby

marinada maso rovhomeérné pokryla. Nechte odlezet nejméné 2 hodiny v
chladu.

Pro silngjSi a bohatSi chut marinujte déle.



