Medova marinada

NasSe tekuté marinady zaruci skvélou chut pfipravovaného masa pfi
kazdé grilova¢ce. Medovou marinadu nejlépe vyuZijete pfi pfipravé
kurecich kridélek nebo veprovych €i jinych zebirek. Kombinace medu a
protlaku zajisti, Ze marinada bude na kouscich masa drzet a rovhomeérné
je dochuti.

Slozeni: pitna voda, cukr, glukdéza, med 15 %, rajcatovy protlak 11%,
jedla sul, vinny ocet, s6jova omacka (sojovy hydrolyzat, vino, Svestky,
jablka, barvivo E150d, suSeny rajCatovy protlak, latky zvyraznujici chut a



vuni E 621, E627, E631, kvasnicovy vytazek, smés kofeni, Cesnekovy
extrakt), aromata, chilli mleté, smés kofeni, konzervanty (sorban
draselny, benzoan sodny), rozmaryn mlety 0,6%, zahustovadlo xanthan.

Navod k pfipravé: Obsah sacku vlijte do misky. Pfidejte 600 g masa a
promichejte tak, aby marinada maso rovhomérné pokryla. Nechte
odlezet nejméné 2 hodiny v chladu. Pro silnéjSi a bohatSi chut marinujte
déle.



