Rimsky kmin ma velmi pronikavou a lehce nahotklou chut. V arabské
kuchyni se pfidava ¢asto do pokrml z mletého masa a zeleniny. V
indické kuchyni se kombinuje s koriandrem a pokrmim dodava
specifickou, vyraznou chut. Pfidava se do ostrych korenicich smési,
predevSim do kari a také do speciality zvané Chilli con carne. Namlety
fimsky kmin doda neobycejné exotickou chut bilym krémovym
omackam. Vhodny je k dochuceni kysaného zeli, polévek, peciva,
uzenin, syru, ryzovych a lusténinovych pokrmda.



