Syrova omacka
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OMACKA + NUDLE 2
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Mate-li hlad nebo chut’ na svacinku, zvolte nékterou z nasSich
oblibenych polévek s kvalitnimi pSeniCnymi téstovinami z fady Bistro.
StacCi nalamat téstoviny, prelit 300ml horké vody, nechat pét minut
odstat a mate zeleninovou polévku, ktera vas zasyti i zahfeje.

Instantni bezvajeéné nudle 71,4 % PSENICNA mouka, palmovy tuk,
jedla sul, cukr, regulatory kyselosti (uhli¢itany sodné, uhli¢itany
draselné), zahustovadlo guarova guma), modifikovany Skrob, suseny
SYR Emental (SYROVATKA, SYROVY prasek 6,3 %, aroma,
MASLOVY prasek, jedla sal), maltodextrin, tukova baze (slune&nicovy
olej, glukdzovy sirup, MLECNE bilkoviny, protispékava latka E 551),



aromata, LAKTOZA, suSena SMETANA, jedla sul, Skvarena slanina,
cukr, susena pazitka 0,1 %, zahustovadlo xanthan, kyselina citrénova,

kurkuma mleta, barvivo paprikovy extrakt. Muze obsahovat stopy
VAJEC, CELERU, SOJI, HORCICE a RYB.

Navod k priprave:
1. Nudle v sacku rozdrtte, viozte je do misky a pfidejte obsah sacku

s omackou.

2. Zalijte 250 ml vrouci vody, dukladné promichejte a nechte stat 7
minut.

3. Poté znovu promichejte a dobrou chut!



