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Bramborové knedliky

Prakticka smés pro rychlou pfipravu oblibenych bramborovych knedliku,
které poslouzi jako pfiloha k tradi¢nim jidlim ¢eské kuchyné, jako jsou
treba vypecky se zelim. Do smési staci jen pfidat vodu, pfipravu tak
zvladne opravdu kazdy.

SloZeni suché smési: pSeni€na mouka, suSené bramborové vio¢ky 23 %
(susené brambory, emulgator E 471, antioxidant E 304, konzervant oxid
sificity, stabilizator E450, barvivo kurkumin), jedla sul, barvivo kurkumin.



Navod k pfipraveé:

1. Obsah sacku (440 g) smichame se 450 ml studené vody. Do tésta
také mizeme pfidat jedno Cerstvé vejce.

Dobfe promichame a vypracujeme tésto, které nechame 3 minuty
odpocinout.

2. Z tésta vytvofime 4 knedliky ve tvaru vale¢kl o délce 15 cm.

3. Knedliky vlozime do vrouci vody a vafime 15 minut.

Dobrou chut!



