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Zelatina na nepeéeny dort

e

S Zelatinovou smési od Vitany si zvladnete doma pfipravit vynikajici
nepeceny dort. Idealni je smés rozmichat s vodou a nasledné
pfimichavat tvaroh. Pozor, nepouzivejte s Cerstvym ananasem, papajou,
fiky a Kiwi.

SloZeni suché smési: cukr, dextrdza, instantni vepfrova Zelatina 20 %,
modifikovany Skrob.



Navod k pfipraveé:

700 g tvarohu rozmichejte dohladka. Do vétSi misy vsypte obsah sacku
a pfidejte 100 ml vlazné vody (ne studené!) Intenzivné michejte rucni
metliCkou cca 15 s. Poté ihned zaCnete po Castech pfidavat tvaroh a
dikladné metlickou promichavejte.Dosladte podle chuti. Po naneseni na
korpus nechejte 2 h ztuhnout v chladnicce. Nepouzivejte s Cerstvym

ananasem, papajou, fiky a kiwi.



