
Vanilínový cukr

Přidáním vanilinového cukru do kynutých, třených i piškotových těst
zvýrazníme chuť moučníků. Vanilinový cukr přidáme do krémů, zmrzlin a
sladkých pěn. Na posypání moučníků smícháme obsah tohoto sáčku se
7 lžícemi moučkového cukru.

Složení suché směsi: cukr, aromatická látka ethylvanilin.



Použití: Přidáním vanilinového cukru do kynutých, třených i piškotových
těst zvýrazníme chuť moučníku. Vanilínovým cukrem můžeme ochutit
krémy, tvarohy, zmrzliny nebo koktejly. Na posypání nebo obalení
moučníků či pečiva smícháme obsah sáčku se 7 lžícemi moučkového
cukru.


