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Poleva kakaova
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Smeés urcena na pfipravu tmavé kakaove polevy, ktera je vhodna pro
zdobeni raznych druht mouénikd, jako je napfiklad pernik, muffiny nebo
klasicka babovka. Bohaté vystaci na dort o priméru 26 cm.

SloZeni suché smési: cukr, kakaovy prasek odtu¢nény 8 %, pSenicny
Skrob, glukéza.



Navod k pfipravé: Obsah sacku vsypte do misy a pfidejte 25-30 ml
studené vody nebo mléka (vodu nebo mléko pfimichavejte postupné az
do pozadované konzistence / tekutosti polevy). Vzniklou polevu ihned
rozetfete na moucnik a nechte ztuhnout. Polevu natfete pfimo na
moucnik nebo dort, nikoliv na dzem nebo naplii (poleva by neztuhla).
Kakaova poleva vystaci na dort o priméru 26 cm.



