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Marinované kure

Specialni kombinace kofeni uréena pro rozmichani v citronové stavé na
pfipravu grilovaného kufeciho masa. Proc€ citronova Stava? Doda
Stavnatou chut. Pfirozené zjemni maso Tip!Skvéle se hodi i na kriti
maso.

jedla sul 35%, cukr tftinovy, Cesnek suseny mlety, cibule suSena mleta,
paprika sladka mleta, zazvor mlety, Salvéj mleta, suSena petrzelova nat,
pepf Cerny mlety, koriandr mlety.



Navod k pfipravé: (idealné piktogramy)

1 sacek kofeni + 4 |Zice $tavy + 800-1000g masa

Smeés kofeni dikladné promichame s citronovou stavou z Cerstvé
vymackaného citronu. Nechame 15 minut odlezet a nasledné jesté
jednou dobfe promichame. Potfeme maso marinadou, nechame odlezet
cca 30 minut (pro docileni optimalniho vysledku nedoporucujeme maso
nakladat déle nez 30 minut). Takto pfipravené maso pozvolna
pfipravujeme na stfedné rozpalené panvi nebo grilu.



