Budete potrebovat

hladka mouka
drozdi

cukr moucka
maslo

sul

vejce

mléko

Jidase

Recepty

1 kg

80 g

100 g

3 ks

250 ml



sekanych ofisku 200 g
cukr s citronovou kUrou

vanilkovy cukr

Priprava receptu

MIéko zahfejeme, pfidame drozdi trochu cukru a vytvofime kvasek. Po
vykynuti pfidame ostatni suroviny, propracujeme v jemné, nelepivé
tésto, které nechame opét nakynout. Po nakynuti rozdélime na mensi
kousky z, kterych tvofime uzliky a pokladame je na plech, opét
nechame vykynout peCeme pfi 180 stupnich do zlatova. Po upeceni
maslujeme rozpusténym maslem s rumem a medem na konec
precukrujeme.
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